
Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluse

Servicio de pan: 2 €/pers. Gastro

Ensalada César 
Caesar salad 
Salade César

17,00 €

Ensalada de tomate feo de Tudela, con sardina ahumada y emulsión de piparra 
Ugly tomato salad from Tudela, with smoked sardines and piparras emulsion 
Salade de tomates moches de Tudela, avec sardines fumées et émulsion de piparras 

18,00 €

Filete de merluza rebozado con crema fina de marisco y guiso de calamar 
Battered hake fillet with fine seafood cream and squid stew 
Filet de merlu pané avec fine crème de fruits de mer et ragoût de calamar

Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos del padrón 
Lamb cutlets with fried potatoes and padrón peppers 
Escalope d’agneau avec pommes de terre sautées et poivrons padrón

Solomillo de ternera con patata panadera y pimientos del piquiillo asados 
Beef sirloin steak with breadcrumbs and roasted piquiillo peppers 
Entrecôte de bœuf à la chapelure et aux poivrons piquiillo grillés

Rodaballo a la plancha en piperrada y crujiente de puerro 
Grilled turbot in piperrada sauce and crispy leek 
Turbot grillé à la sauce piperrada et poireaux croustillants

25,00 €

24,00 €

28,50 €

26,00 €

Plato de jamón ibérico 100% bellota 
Plate of 100% acorn-fed Iberian ham 
Assiette de jambon ibérique 100 % bellota

30,00 €

Hamburguesa de chuletón con patatas fritas 
TT-bone steak burger with fries 
Burger de steak d’aloyau avec frites

25,00 €

Croqueta de jamón ibérico (unidad) 
Iberian ham croquette (unit) 
Croquette au jambon ibérique (unité)

3,00 €

Croqueta de chuleta (unidad) 
Pork chop croquette (unit) 
Croquette de côtelette (unité)

3,00 €

Croqueta de pimientos (unidad) 
Pepper croquette (unit) 
Croquette au poivre (unité)

Piparras fritas 
Fried peppers 
Poivrons frits

3,00 €

15,00 €

Brocheta de gambón crujiente con alioli suave (unidad)  
Crispy prawn kebab with mild aioli (unit) 
Brochette de crevettes croustillantes avec aïoli doux (unité) 

3,00 €

carta / m
en

u
 / carte



Tarta de queso con espuma de Idiazabal y miel de caña 
Cheesecake with Idiazabal foam and honey 
Cheesecake à la mousse d’Idiazabal et au miel

8,00 €

Coulant de chocolate con praliné de avellana y helado de mascarpone 
Chocolate coulant with hazelnut praline and mascarpone ice cream 
Coulant au chocolat avec praliné noisette et glace au mascarpone

8,00 €

Torrija tradicional con helado de turrón y crema inglesa 
Traditional torrija with nougat ice-cream and crème anglaise 
Torrija traditionnelle avec glace au nougat et crème anglaise

8,00 €

Sorbete de piña, coco y ron 
Pineapple, coconut and rum sorbet 
Sorbet ananas, noix de coco et rhum

8,00 €

Postres  Desserts  Desserts 

Patatas picantonas con alioli de albahaca y salsa brava 
Spicy potatoes with basil aioli and brava sauce 
Pommes de terre épicées avec aïoli au basilic et sauce brava

Gambones a la plancha con un toque de limón (6 unidades) 
Grilled prawns with a touch of lemon (6 units) 
Crevettes grillées avec une touche de citron (6 unités)

13,00 €

20,00 €

Ración de rabas de calamar alioli de ajo negro y lima 
Portion of squid with black garlic and lime aioli 
Portion de calamars avec aïoli à l’ail noir et au citron vert

16,00 €

Cazuelica de chorizos a la sidra 
Sausage casserole in cider 
Ragoût de saucisses au cidre

12,00 €

Ración de pimientos rellenos de Angus 
Portion of Angus-stuffed peppers 
Portion de poivrons farcis à l’Angus

15,00 €

Zamburiñas a la plancha con vinagreta de pimientos (unidad) 
Grilled scallops with pepper vinaigrette (unit) 
Coquilles Saint-Jacques grillées avec vinaigrette au poivre (unité) 

3,00 €

Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluse

Servicio de pan: 2 €/pers. Gastro

carta / m
en

u
 / carte


